Burger
vendéen an

Jambon de
Vendée IGP
& mizotte.

‘la Préparation

l. Coupez les tomates et l'oignon en rondelles.
4 Personnes  15minutes  Env. 10min. Il.  Coupezla mizotte en fines tranches.
[l Fendez les petits pains en 2 et toastez-les légérement.

e IV.  Faites ensuite cuire, a votre convenance, les steaks
'l 1ll,ql'edl£l‘lu hachés dans une poéle avec du beurre. En fin de
cuisson, salez, poivrez, puis disposez

1ou 2 tranches de mizotte sur chaque steak et
* 4tranches de Jambon de Vendée IGP Jaisseeleaii I ek nt h
‘4 pains burger V.

. Montez les burgers : tartinez chaque moitié de pain
* 4 steaks haches de sauce Ketchup puis garnissez avec

* 125 g de mizotte 1 steak haché et la mizotte fondue, 1 tranche de
it tlomates jambon de Vendée coupée en deux, 2 rondelles de
* Toignon tomate, 2 rondelles d'oignon et 1 belle feuille de

+ Batavia batavia.

*  Ketchup VI.  Refermez les burgers et servez aussitot.

*  Sel & poivre

‘Bon appélit ! -

SALAISONS DES OLONNES - 85220 APREMONT
Le Charcutier de la Restauration 02 51 93 44 71 « commercial@france-d-olona.fr
e




	Diapositive 47

